SCHADLINGS
PRAVENTION

@
9 TIPPS ZUR

TIPP 1:

Lebensmittelreste regelmalig wegraumen
und Arbeitsflachen saubern

TIPP 2:

Befallene Ware SOFORT beseitigen

TIPP 3:

Kontrolle beim Wareneingang

TIPP 4:

Ubersichtliche Lagerhaltung
(First In/First Out)

TIPP 5:

Sauberhaltung des gesamten Betriebes

TIPP 6:

Vermeiden von
Feuchtigkeitsansammlungen

TIPP 7:

Vermeidung von baulichen Hohlraumen
(Kabelschachte, hdngende Decken...)

TIPP 8:

Bauliche Instandhaltung des Betriebes

TIPP 9:

Regelmalige Inspektionen im gesamten
Betrieb




